


A TUTTI  GLI  AMICI        
 Carissimi Amici,
anche nel 2013 proporremo un bellissimo pro-
gramma, pieno di appuntamenti scientifici e 
sociali. Quest’anno però deve rappresentare 
per tutti noi, l’anno della definitiva afferma-
zione della nostra associazione con l’inaugura-
zione della nostra nuova sede in via Bencari 1 
a Jesi (sotto Palazzo Santoni) in pieno centro 
storico, dove locali bellissimi, storici, degni del 
nostro Imperatore Federico II, hanno accolto 
la nostra nuova strumentazione scientifica. 
L’augurio è quello di trasmettere ai tutti i Soci, 
giovani e meno, le nostre esperienze scienti-
fiche perché sono convinto che lo studio e la 
ricerca, sono indispensabili per stabilire un 
equilibrio dinamico fra uomo e natura, una re-
ale consapevolezza che la natura va conosciu-
ta, rispettata,salvaguardata e vissuta. Infine 
un pensiero verso coloro che si sono adoperati 
affinché avessimo questa nuova sede e tut-
ti coloro che hanno portato i loro materiali, la 
loro manodopera e la voglia di fare, lavorando 
sodo anche nel trasporto e nell’allestimento 
dei nuovi locali. A Tutti  porgo il mio più sincero 
ringraziamento.           

                               Fabrizio Fabrizi  



FEBBRAIO

 Sabato 23 Febbraio: ore 17.00  
ASSEMBLEA SOCI e FESTA TESSERAMENTO
Illustrazione del programma, tesseramento e  
prenotazioni. “Panino con la porchetta” offerta 
della macelleria CANAFOGLIA e vini offerti dalla 

cantina MONTESCHIAVO

MARZO

 Venerdì  22 Marzo:  ore 21,30 in sede
Spugnole ed altri funghi primaverili.
Relatore: Fabrizi Fabrizio, Micologo. 

LE  ERBE  SPONTANEE
Corso teorico pratico finalizzato al riconosci-
mento delle erbe spontanee. L’ iscrizione è 
obbligatoria per i nuovi Soci o per i vecchi Soci 
che ancora non sono in possesso dell’ Attesta-
to “ Raccoglitore di Erbe Spontanee”. Verranno 
trattati argomenti vecchi e nuovi a cui potran-
no partecipare tutti i Soci già in possesso del 
nostro Attestato, senza obbligo di iscrizione, 
rinnovando solamente la tessera sociale. Que-
sto corso mira al recupero delle tradizioni popo-
lari quando le erbe venivano utilizzate non solo 
come cibo fonte di sostentamento ma anche 
per curare malanni o vari stati patologici del 
corpo umano. Valorizzare le nostre Erbe Spon-
tanee significa recuperare una parte delle no-
stre eccellenze eno-gastronomiche, difendere 
il nostro territorio da un uso indiscriminato di 
pesticidi, stabilire un rapporto nuovo con l’am-
biente naturale conoscendo e proteggendo le 
biodiversità.



 Lunedì 11 Marzo: dalle 21.00 alle 23.00
Le piante erbacee, l’agricoltura e il territorio. 
Considerazioni generali nella raccolta ed utiliz-
zo delle erbe spontanee; Morfologia delle An-
giosperme.
Relatore: Fabrizi Fabrizio, diplomato Agrotec-
nico, Conoscitore delle  Erbe Spontanee.

 Mercoledì 13 Marzo: dalle 21.00 alle 23.00  
Illustrazione delle specie erbacee spontanee.               
Relatore: Fabrizi Fabrizio, diplomato Agrotec-
nico, Conoscitore delle  Erbe Spontanee.                                                                     

 Giovedì 14 Marzo: dalle 21.00 alle 23.00
Le erbe nell’alimentazione.
Relatrice: Dott.ssa Letizia Saturni
Docente della Scuola di Specializzazione in 
Scienze dell’Alimentazione - Facoltà di Medici-
na e Chirurgia dell’Università Politecnica delle 
Marche.

 Domenica 17  Marzo: dalle 08.00 alle 12.00
“LA BATTINEBBIA” di San Paolo di Jesi (An)
Escursione per erbe spontanee presso l’azien-
da biologica    

 Lunedì 18 Marzo: dalle 21.00 alle 23.00
Illustrazione delle specie erbacee spontanee.
Relatore: Dott. Claudio  Paolini
Laureato in Scienze Forestali    

 Mercoledì 20 Marzo: dalle 21.00 alle 23.00
Piante e Veleni:
specie erbacee e piante tossiche.
Relatrice: Dott.ssa Alessandra Vitanzi
Laureata in Scienze Forestali                                                                                                            

 Sabato 23 Marzo: dalle 18,00 alle 20.00
Erbe officinali: utilizzo per la salute ed il be-
nessere fisico.
Relatrice: Catia Bottegoni, Naturopata ed  
Esperta in erbe spontanee e medicamentose.     



 Domenica 24 Marzo: dalle 08.00 alle 12.00
AZIENDA COLLE NOBILE di Giorgio Tonti.
Escursione per erbe spontanee.
Accompagnatori: Esperti di Erbe del GMJ

 Lunedì 25 Marzo: dalle 21.00 alle 23.00
Le erbe in Medicina.
Relatore: Dott. Raffaele Pastore
Specialista in Fitoterapia ed Omeopatia.

 Martedì 26 Marzo: dalle 21.00 alle 23.00
Le piante dei Vangeli.
Relatrice: Sonia Baldoni

 Mercoledì 27  Marzo: dalle 21.00 alle 23.00
Impianto, coltivazione e distillazione delle 
piante officinali.
Relatrice: Raymonde Buysschaert dell’Azienda  
“La Battinebbia” di San Paolo di Jesi (An)       

 Martedì 2 Aprile: dalle 21.00 alle 23.00
Nuove specie erbacee non trattate preceden-
temente.
Relatore: Dott. Claudio Paolini
Laureato in Scienze Forestali

 Giovedì 4 Aprile: dalle 21.00 alle 23.00
Erbe e Fitocosmesi.
Relatrice: Dott.ssa Chiara Rotoloni, Farmacista.

 Domenica 7 Aprile: dalle 08.00 alle 12.00
FATTORIA FONTEGELONI di Silvana Zamparini.
Escursione per erbe spontanee
Ritrovo ore 08.00 distributore Total Jesi Ovest  
Accompagnatori: Esperti di Erbe del GMJ

 Martedì 9 Aprile: dalle 21.00 alle 23.00
Le erbe campagnole in cucina: ricette illustrate.     
Relatore: Fabrizi Fabrizio, diplomato Agrotec-
nico, Conoscitore delle  Erbe Spontanee.



 Venerdì  12 Aprile: dalle 21.00 alle 23.00
Le erbe tintorie.                
Relatrice: Sheila Rocchegiani, Artista tessile
Esperta di tinture naturali.

 Sabato 20 Aprile: ore 18.00
Erbe e piante aromatiche del nostro territo-
rio: tradizioni ed utilizzo.
Chiesa San Nicolò - Corso Matteotti - Jesi
Relatrice: Laura Colasanti
Esperta in Etnobotanica

FINE CORSO
ERBE SPONTANEE

APRILE           
                                                                                                                                                                    
MOSTRA NATURALISTICA PRIMAVERILE

Sabato 20 e domenica 21  Aprile 2013     
Mostra di Erbe, Funghi e Fiori primaverili 
spontanei. Conferenze.
Chiesa San Nicolò - Corso Matteotti - Jesi

Conferenze:           

 Sabato 20 Aprile: ore 18.00
Erbe e piante aromatiche del nostro territo-
rio: tradizioni ed utilizzo.
Relatrice: Laura Colasanti
Esperta in Etnobotanica

 Domenica 21 Aprile: ore 17.30
Presentazione del libro
“RICETTE PER STREGHE PERFETTE”. 
di Maria Laura Rosati. 

 Sabato 27 Aprile
PESCOPENNATARO - Escursione micologica 
in pullman (prenotazione obbligatoria in sede)              
         



MAGGIO
 Sabato 4 Maggio: ore 07.00
MONTE STREGA: Escursione Micologica
(auto proprie)

 Venerdì 17  Maggio: ore 21.00
Microscopia fungina, elementi fungini micro-
scopici, reazioni micro e macrochimiche sui 
funghi.
Relatore: Fabrizi Fabrizio, Micologo e Tecnico 
Chimico Biologico.

 Lunedì 20 Maggio: ore 21.00
Preparazione dei campioni fungini, analisi 
microscopica, acquisizione ed interpretazio-
ne dei risultati: esercitazioni pratiche.
Relatore: Fabrizi Fabrizio, Micologo e  Tecnico 
Chimico Biologico.

GIUGNO
 Sabato 15 Giugno
UMITO: escursione micologica in pullman con 
prenotazione obbligatoria in sede.

 Dal 13 al 16 Giugno
16° Convegno micologico scientifico C.A.M.M. 
a Fabriano a cura del Gruppo Micologico Fabria-
nese.
                                                                 

LUGLIO
Pic Nic micologici da stabilire al momento con 
comunicazione tramite e-mail.

AGOSTO     

 dal 23 al 25 Agosto                                                 
ANDALO: Escursione micologica in pulman con 
prenotazione obbligatoria in sede.



 Sabato 24  Agosto: ore 18.00
ANDALO: I funghi estivi dell’Altopiano della 
Paganella.
Relatore: Fabrizio Fabrizi, Micologo e Presi-
dente GMJ     

SETTEMBRE
 Martedì  10 Settembre: ore 21.00
Piante ed arbusti (II parte).
Relatore: Mirko Lucarini
Laureato  Scienze Forestali

 Venerdì  13 Settembre:  ore 21,00
Funghi rari o poco conosciuti,  rinvenuti nella 
Regione Marche.
Relatore: Fabrizi Fabrizio, Micologo. 

 Giovedì 19 Settembre: ore 21.00
Gli ambienti di  crescita dei Funghi (II parte).
Relatore: Dott.ssa Francesca Brutti,  Micologa, 
Laureata in Scienze Forestali.

 Dal 20 al 22 Settembre
GIORNATE MICOLOGICHE JESINE.
Escursioni, studi, conferenze e degustazioni, 
con la partecipazione del Prof. Roberto Galli 
autore di numerose monografie micologiche 
internazionali e  con il Prof. Giovanni Consiglio, 
Direttore della Rivista di Micologia dell’AMB.                                                  

 Venerdì 20 settembre: ore 18.00 in sede
Apertura giornate micologiche 2013.
Presentazione e rinfresco.

 Sabato 21 settembre: ore 08.00
INTERNONE: Escursione micologica presso il 
bosco di Cingoli (auto proprie)

 Domenica 22 Settembre: ore 08.00
MONTE SAN VICINO: Escursione micologica
(auto proprie)



OTTOBRE     

 Mercoledì 2 Ottobre: ore 19.00
I funghi dal vero: tavola rotonda con discussio-
ne e determinazione di tutti i funghi raccolti .       

TREKKING e FUNGHI

 Domenica 6 Ottobre: ore 08.00
VALLE DELLA SCUROSA: Escursione Micolo-
gica (auto proprie, pranzo al sacco, rientro ore 
20,00 circa).
Accompagnatori: Santinelli Mario e Magrini 
Giancarlo, con la presenza del Micologo Fabri-
zio Fabrizi.                                  

 dal 11 al 13 Ottobre
MONTE AMIATA - Escursione con auto proprie, 
prenotazione obbligatoria in sede.

 Mercoledì 16 Ottobre: ore 19.00
I funghi dal vero:  tavola rotonda con discus-
sione e determinazione di tutti i funghi raccolti 

 Dal 18 al 20 Ottobre
MOSTRA MICOLOGICA A SAN PAOLO DI JESI, 
in occasione della Festa del Vi’ de Visciola

 Venerdì 25  Ottobre: ore 21.00
Il “nuovo” Genere AGARICUS
Relatore: Dott. Mauro Faraoni, Micologo

 Mercoledì 30 Ottobre: ore 19.00
I funghi dal vero: tavola rotonda con discussio-
ne e determinazione di tutti i funghi raccolti.                                      

NOVEMBRE 

 Mercoledì 13 Novembre: ore 19.00
I funghi dal vero: tavola rotonda con discussio-
ne e determinazione di tutti i funghi raccolti.
                                     



 Mercoledì 20 Novembre: ore 19.00
I funghi dal vero: tavola rotonda con discussio-
ne e determinazione di tutti i funghi raccolti.

 Venerdì 22 Novembre: ore 21,30                                                                   
NATURA: la Fauna della nostra regione.
a cura di Paolo Bolognini, fotografo naturalista.

DICEMBRE
 Domenica 1 Dicembre: ore 13.00                     
PRANZO  SOCIALE - Ristorante “da Jolanda” a 
Moie di Maiolati S. Pranzo con menu tradizio-
nale aperto a tutti i soci , familiari ed amici con 
prenotazione obbligatoria presso il GMJ.     

 Mercoledì 11  Dicembre: ore 21,00                                 
Ambienti naturali e funghi del Messico.
a cura di Prisco Federico e Fabrizi Fabrizio

CONOSCERE I TARTUFI

 Giovedì 5 Dicembre: ore  21.00
Specie tartufigene e tecniche di ricerca.
Relatore Ing. Michele Campanelli                                                

 Domenica 15 Dicembre: ore 08.00
Escursione alla ricerca dei tartufi con il cane.
Accompagnatore: Ing. Michele Campanelli                                     

 Venerdì 20 Dicembre: ore 21,30
AUGURI NATALIZI: Consegna Attestati sul 
corso delle Erbe Spontanee, brindisi, dolci e 
tombolata gratis a premi.
                                                                        
RIUNIONI TUTTI I MERCOLEDI DALLE ORE 
18,00 ALLE  ORE 20,00. NEL  MESE  DI  AGO-
STO LA SEDE RIMARRÀ CHIUSA.                                                  
Si ricorda che il programma è indicativo, per le 
iniziative programmate è opportuno prenotarsi 
quanto prima  versando la caparra dove prevista.  



CORSI MICOLOGICI in collaborazione con l’ente  
Provincia di Ancona,  finalizzati al rilascio del 
tesserino abilitativo di cui alla L.R.n.17/2001
PIC NIC MICOLOGICI: programmati il fine set-
timana con avviso tramite e-mail. Escursione 
con auto proprie, raccolta, determinazione e 
lezione su  tutti i funghi raccolti,  grigliata fi-
nale.
 

GRUPPO MICOLOGICO JESINO “FEDERICO II”
Via Bencari, 1 - 60035 Jesi (AN)
Web: www.gruppomicologicojesino.it
E-mail: fabrizio.fabrizi@alice.it
Telefono: 339.2176643 (Fabrizio Fabrizi)

Nota Bene: per le escursioni micologiche con 
auto proprie, l’appuntamento è sempre presso 
il distributore Total di Jesi Ovest, mentre per le 
escursioni micologiche in pulman, l’appunta-
mento è sempre presso il Piazzale Porta Valle 
di Jesi.

Si ringraziano

Via del Lavatoio, 15 - JESI (AN) - Tel. 0731 844054



Loc. Fontegeloni 21
Serra S.Quirico (AN)
tel. 0731.853026
Cell. 329.7711038


